Menii

Gegrillte Austernpilzen auf Rucola mit gehobelten Parmesan
Hausgem. Minestrone
Hausgem. Tagliolini mit Scampi und Zucchini in Zitronesauce
Lachsmedaillon in Orange-Rosmarinsauce
Hausgem .Crema Catalana
30,50

Weinempfehlung
Rotweinflasche " Rosso di Montalcino ,, 2008 Casisano-Colombaio
Weissweinflasche “ Greco di Tufi, die Feudi di San Gregorio 2010
Glas Champagne Rosé , Ferrari,

Tageskarte
Hausgem. Linsensuppe mit Speck,
Pizza mit Salsicia und Paprika

Seeteufelcarpaccio mit Avocadowiirfel und rosa Pfeffer
Gegrillte Artischocken auf Rucola mit gehobelten Parmesan
Gegrillte Austernpilzen auf Rucola mit gehobelten Parmesan
Gegrillte sardische Caprino auf Pistoccubett
Hirschcarpaccio mit WalniifSe ,gehobelten Parmesan und Zitronette

Hausgem. Ravioli mit Spinat-Ricottafiillung in Buttersalbeisauce
Hasgem . Radicchio-Mohn Pappardelle mit Hiihinerleber

Spaghetti mit frischen Miesmuscheln, Zucchinistreifen in Zitronensauce

Hausgem. Malloreddusu 2 colori mit Seeteufelragout

S. Peterfischfilet mit Paprika, Kapern ,Ingwer in Vernacciasauce
Seeteufelmedaillon mit frischen Artischocken

Frische Miesmuscheln in Weisswein-zitronesauce

Gegrillte Salsicia auf Wirsinsbett
Rinderfilet mit frischen Artischocken
Kalbsleber mit Paprika , gehobelten SchafRdse in Balsamicosauce

Hausgem. Crepesusette mit Vanilleeis in Orangensauce
Hausgem. Heifle Himbeere auf Zitrone-Jogurteis
Hausgem . Mascarpone mit frischen Waldfriichten

Buon Appetito !

www.trattoria-porto-cervo.de
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